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THUIN Thuillies

Une « Sagwe » soirée zéro déchet

(e vendredi 3 mai,

dés 17h, la brasserie
artisanale « La Rogére »
ouvrira ses portes
pour une soirée de
dégustation o déchet.

o Pierre DEJARDIN

our cette deuxieme édi-

tion, son brasseur-fonda-

teur, Adrien Laduron, a
transformé le concept jugé
trop ringard de « portes ouver-
tes » en celui de « Sagwe soi-
rée ». Une évocation de sa
biere et un clin d’ceil a’'anima-
teur télé Jean-Pierre Foucault.
Sa présence avait été annon-
cée, mais c’était le 1 avril
Mais sait-on jamais, avec les
réseaux sociaux ! En revanche
d’autres stars ont promis leur
participation : les musiciens
de la fanfare la Note G, des
tambouris, des fifres. Des va-
leurs locales stires donc et
dans un esprit de développe-
ment durable et de circuit
court. Lévénement ambi-
tionne d’ailleurs de devenir le
premier événement zéro dé-
chet d’envergure dans la ré-
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gion. On comptait entre 300 et
400 personnes en 2018.

« C’est notre pari », dit encore
Adrien. Fini les pailles dans les
limonades, pas de gobelets en
plastique pour servir la biere
et des serviettes en tissu pour
ceux qui se sustentent sur
place. Il ne devrait rester que
quelques mégots a lissue de
lactivité.
la « Brune » en dégustation

Une nouvelle biere est an-
noncée : la « Sagwe Brune ».
Le « Beerdt » fera son retour
en quantité limitée (1 ooo bou-
teilles de 75 cl bouchonnées)
dans une nouvelle recette, tou-
jours en collaboration avec la
team «Bé Rit». La soirée
comptera d’autres invités de
marque et s’étoffe par rapport
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La soirée sera animée par la note G, des tambouris et fifres.
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a la premiere édition. Des 17h,
un petit marché de produc-
teurs locaux et bio se tiendra
dans la cour avec notamment
la ferme de I'Escafene et ses dé-
licieux burgers, la ferme du
Lumsonry avec fromage et
glace, la gare des Saveurs avec
jus de pommes et pétillant de
sureau, la ferme du Pissenlit
avec fruits et légumes.
Lauréat du concours Artisan
Jump, avec le Prix des inter-
nautes, Adrien Laduron a in-
vité ’ASBL Délipro Jeunesse,
tout comme la Caravane
Passe, ainsi que I'Office du
Tourisme,  Imprimascrap.
Autant de raisons d’investir la
brasserie ce vendredi 3 mai. ®
>Rue de la Victoire 209 Thuillies.
Adrien Lladuron : 0499/1776.41 -
adrienladuron@gmail.com.




